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MAGICZNA WIELKANOC W TWOIM DOMU
Z RESTAURACJĄ WINNY GARAŻ  

DANE ZAMAWIAJĄCEGO

IMIE I NAZWISKO

.........................................................

NUMER TELEFONU

.........................................................

ADRES E-MAIL

.........................................................

KWOTA DO ZAPŁATY

.........................................................

ZALICZKA 50 %

.........................................................

POTRAWY PRZYGOTOWUJEMY NA ZASTAWIE JEDNORAZOWEJ.

KOSZT OPAKOWAŃ JEST USTALANY INDYWIDULANIE 

ZAMÓWIENIA PRZYJMUJEMY DO GODZ. 18:00 DNIA 30.03.2026 

 ODBIÓR W DNIU 04.04.2026 W GODZ. 10:00-14:00 

GWARANCJĄ ZAMÓWIENIA JEST PRZEDPŁATA W WYSOKOŚCI 50%

UWAGI DO ZAMÓWIENIA 
…………………………………………………………………………………..
…………………………………………………………………………………..
………………………………………………………………………………….. 



 

ZUPY 

1litr 

1litr 

PRZETWORY / SŁOICZKI 200 ml 

Wegański majonez z awokado 

Domowy majonez z truflami 

Pate z foie gras, gęsiej wątróbki z tymiankiem i armaniakiem 

Konfitura z karmelizowanej czerwonej cebuli w winie z balsamico 

Pasta z wędzonego halibuta i mięsa kraba śnieżnego z miętą 

Kawior Antonius Siberian 30g Rzemieślniczy polski kawior, najwyższej jakości.
 
Wegańska pasta „bezjajeczna” z tofu i ciecierzycy 

Sos tatarski z estragonem i korniszonami 

Sos cumberland z pomarańczą i czerwonym winem 

Puszysty sos chrzanowy 

Ekologiczne jaja Braci Grotek od kur karmionych wedle faz księżyca

Biała Kiełbasa własnego wyboru z czosnkiem niedźwiedzim 

Domowa ćwikła z buraków z chrzanem, żurawiną i pomarańczami 

Smalec z kaczki z jabłkiem, majerankiem, kiszonym i skwarkami 

Sos Demi Glace z czerwonym winem, rozmarynem i borowikami 

Voucher do Restauracji- to Ty wybierasz jaka ma być wartość vouchera 

10szt

1 szt. 

 39 zł 

39 zł

45 zł

29 zł 

45 zł 

250zł 

29zł 

29 zł 

29 zł 

29 zł 

45 zł 

15 zł 

29 zl 

33 zł 

33 zł 

Cena 

80 zł

80 zł 

Ilość Suma 

UWAGI DO ZAMÓWIENIA 
…………………………………………………………………………………..
…………………………………………………………………………………..
………………………………………………………………………………….. 

Barszcz biały na naturalnym zakwasie z białą kiełbasą i chrzanem 

Francuska zupa cebulowa z estragonem, brandy i gorczycą 

Veloute borowikowe z truflą 1litr 95 zł



 

UWAGI DO ZAMÓWIENIA 
…………………………………………………………………………………..
…………………………………………………………………………………..
………………………………………………………………………………….. 

 

PRZYSTAWKI 

Śledź holenderski w oleju rzepakowym z Góry Świętego Wawrzyńca
 z gorczycą, cebulą korzennymi przyprawami 

Wielkanocne śledzie z kremową remuladą z zielonego jabłka i crème friache  

Asortyment mięs pieczystych 
karkówka z czosnkiem, schab ze śliwką, szynka w trawie żubrowej, rolada z boczku w rozmarynie

Foccacia z oliwą, rozmarynem i pomidorami 

10 szt

500g

Szczupak w galarecie faszerowany z rodzynkami i pistacjami 

Wegański pasztet z czerwoną soczewicą, gruszką i suszonymi grzybami 

Pasztet z królika 

Asortyment domowych wędlin wędzonych 
(Boczek, polędwiczka, szynka, kiełbasa, balero

500g

500g

700g

500g

500g

4 porcje

10 porcji

700g

600g

600g

700g

500g

10 szt 58 zł

500g 65 zł

Wielkanocna Tarta z białą kiełbasą, szpinakiem i karmelizowaną cebulką 

Delikatny schab ze śliwką i morelą, w galarecie

Pierogi z siekaną gęsiną, cytrusami i powidłami śliwkowymi 

Pierogi z serem z Wańczykówki, ziemniakami i karmelizowaną cebulką 

Bigos z dziczyzną z wędzoną śliwką, jałowcem i czerwonym winem 

Schab po Warszawsku mocno chrzanowy z galaretą 

Terina z konfitowanej gęsi z truflą, ziemniakami, czarną soczewicą i speckiem.

Biała kiełbasa z truflowym sosem Mornay, grzybami, porem i ziemniakami 

55 zł

55 zł

90 zł

49 zł

55 zł

80 zł

130 zł

90 zł

70 zł 

65 zł 

50 zł 

70 zł 

50 zł

70 zł



ŁAKOCIE

Tort Bezowy 
Smaki | wiśnia & mascarpone | malina & markuja | dacquoise z kawą i amaretto 

DANIA GŁÓWNE 

Pieczona szynka puławska z rozmarynem i goździkami
z suszoną śliwką w boczku z glazurą miodowo musztardową 

Polędwica wołowa Wellington 
z truflą i grzybami, szynką parmeńską  i szpinakiem w domowym cieście chlebowym

290 zł

180 zł 

105 zł 

95 zł 

280 zł 

Pieczona kaczka w całości faszerowana kaszą i jabłkami z sadu Państwa Lis 

Policzki z jelenia długo duszone w czerwonym winie z tymiankiem i warzywami

Pierś z kaczki z sosem pomarańczowym, cynamonem i goździkami 

Puszysty sernik pistacjowy 

Makowiec drożdżowy z pomarańczowym lukrem i kandyzowaną pomarańczą w rumie

1 szt| 1.8 kg

4 porcje | 8 szt

1 szt | 1 kg 

1 szt | 1 + kg 

180 zł 

2 szt | 0,8 kg 

Długo pieczona Jagnięcina Podhalańska w ziołach
z czosnkiem i warzywami z sosem rozmarynowym z zielonym pieprzem i grzybami 

szt  45 zł

4 porcje | 1 kg +

10 porcji

8-10 porcji i

10-12 porcji i

105 zł

190 zł

190 zł

UWAGI DO ZAMÓWIENIA 
…………………………………………………………………………………..
…………………………………………………………………………………..
………………………………………………………………………………….. 

Królik duszony w maślanym sosie z białym winem, morelami i pietruszką


