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Restauracja Winny Garaz z powodzeniem
dziata nieprzerwanie od blisko 10 lat.
Od samego poczatku naszej dziatalnosci.
= przyswieca nam idea by karmié, bawié,
Gﬂ“ltﬂMl“ﬂ“ oraz tworzy¢ niezapomniane wspomnienia.
Doskonata atmosfera, nowoczesna polska
kuchnia, dumnie czerpigca z tradycji i
wyborne wino. To nasze powody do dumy.

Witasnie dlatego wyspecjalizowalismy sie
w organizacji wszelkiego typu uroczysci
rodzinnych. Tak byscie mogli wazne dla
Was chwile spedzac i celebrowaé w
rodzinnej atmosferze. Pewni doskonatej
kuchni i wysokiej jakosci standardéw
obstugi. Od podstaw zajmiemy sie
wszystkim i dopilnujemy by zostawié po
sobie niezapomniane wrazanie.
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MENU

5 DANIOWE 159 ZL / OS. | =
OFERTA OBEJMUJE: I
ZUPA LUB PRZYSTAWKA | DANIE GEOWNE | DESER | »
PAKIET NAPOI ( KAWA, HERBATA, WODA GAZOWANA, I NIEGAZOW ANA)

4 DANIOWE 165 ZL / OS.

OFERTA OBEJMUJE:

WELCOME DRINK | PRZYSTAWKAI | ZUPA | DANIE GEOWNE | DESER

PAKIET NAPOI ( KAWA, HERBATA, WODA GAZOWANA [ NIEGAZOWANA, LEMONIADA, )

Welcome drink | (jeden do wyboru na etapie ustalania menu, lub wybér 50 na 50%)

Kompot z suszu na czerwonym winie z cynamonem, goZdzikami i pitnym miodem
Grzaniec zimowy z cynamonem i goZdzikami wzmocniony korzenng wédka
Cydr na gorgco z jabtkiem i przyprawami korzennymi

Przystawki | (jedna do wyboru na etapie ustalania menu, lub wybér 50 na 50%)

Pierozki z kapustg, demi glace z suszonych grzybdw, okrasa z jabtka, prazona cebulka, créme fraiche
SledZ holenderski, tostowana chatka, wedzona $mietana, powidta z rabarbaru. satatka z ziét ogrodowych i fenkuta
Carpaccio z selera. pesto ze stonecznika, mus jabtkowy, ziota ogrodowe.

Zupy | (jedna do wyboru na etapie ustalania menu, lub wybdér 50 na 50%)

Kiszony barszcz czerwony na naturalnym zakwasie z grzybami i drozdZzowym pasztecikiem z kapustg i grzybami
Francuska zupa cebulowa z estragonem. flambirowana armaniakiem zapieczona pod ciastem chlebowym.
Krem borowikowy z trufla, olejem truflowym i ptysiami.

Danie Gtdwne | (jedno do wyboru na etapie ustalania menu, lub wybdr 50 na 50%)

Poledwica z Swinki ztotnickiej, sos czerwonego wina, puree z leSnych grzybéw, boczniak mikotajkowy
wellington z podwedzanym burakiem

Sandacz mazurski, pure z kopru wtoskiego, strgczki, sos kawiorowy.
Policzki z jelenia wolno gotowane (12h) kremowe puree, jarmuz, konfitowana cebula, chrupiace grzyby.

Deser | (jeden do wyboru na etapie ustalania menu, lub wybdr 50 na 50%)
Tarta z jabtkami z gorgeym sosem karmelowym, lodami Smietankowymi i cynamonowym

Piernikowa Panna cotta, Zel z pomaranczy i rokitnika, sable z karmelizowanych migdatéw
Sernik Pistacjowy, sorbet malinowy, gorgcy sos malinowy

* * *
> * * * * *
* * *
+* - +*
* * *
* * *
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PRZEKASKI W STOLE LUB BUFECIE

4 PRZYSTAWKI / 09 7L ZA OS.
O PRZYSTAWEK / /757 ZA OS.

6 PRZYSTAWEK / 89 7L ZA OS.
DODATKOWA PRZYSTAWKA 20 7t./0S. " ( W STOLE LUB BUFECIE )

Charcuterie - Asortyment wedlin z naszej wedzarni, pikle, marynaty, sosy

Vitello tonnato - delikatna cielecina w sosie z tunczyka, kapary, parmezan, rukola
Bliny gruszkowe z wedzonym pstragiem i kremem z pieczonego buraka

Pierozki z kaszg gryczang i musem z koziego sera

Schab po Warszawsku

Kultowy tatar z wotowiny klasycznie podany z piklami

Pierogi wigilijne z kapustg, grzybami i olejem Inianym

Ryba po grecku z korzennymi przyprawami i cytrusami

.Krélowa polskich Swigt” - satatka jarzynowa

Wigilijna kapusta z kminem i suszonymi Sliwkami

SledZ pod pierzynka

Sledz holenderski z kremowg remuladg z zielonego jabtka, zottkiem, i créme friache
Weganski pasztet z czerwong soczewicg, gruszkg i suszonymi grzybami

Pasztet mysliwski z dziczyzny z suszonymi grzybami i jatowcem

Chrupigce paszteciki z kapustg i grzybami w domowym ciescie chlebowym na zakawasie

W CENIE PAKIETU:
SWIEZE PIECZYWO WEASNEGO WYPIEKU.  OLIWA,
PASTY | MASEA SMAKOWE
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MENU W FORMIE BUFETU SZWEDZKIW GO

90 7t /1 OS
BUFET ZIMNY | PRZEKASKI

Schab po Warszawsku

Ryba po grecku z korzennymi przyprawami i cytrusami

~Krolowa polskich swigt” - satatka jarzynowa

Sledz w oleju rzepakowym z cebulkg, gorczycg i ziotami

Sledz holenderski z kremowg remuladg z zielonego jabtka, zéttkiem, i creme friache
Weganski pasztet z czerwong soczewicg, gruszkg i suszonymi grzybami

Chrupigce paszteciki z kapustg i grzybami w domowym ciescie chlebowym na zakawasie
Swieze pieczywo wiasnego wypieku

oliwa, pasty i smarowidta

BUFET GORACY | DANIA GEOWNE

Barszcz czerwony na naturalnym zakwasie z burakéw z grzybami

Pierogi wigilijne z kapustg, grzybami i olejem Inianym

Przepiérki w maslanym sosie z biatego wina z morelami, czosnkiem i pietruszka
Sola w aromatycznym sosie z pora i kopru wtoskiego

Eskalopki cielece w sosie grzybowym z rozmarynem

Ziemniaki hasellback pieczone w masle z rozmarynem i solg morskg

DESERY

Mus czekoladowy z sosem malinowym
Piernikowe tiramisu

Sernik Swigteczny z kwasng Smietang i pomaranczowg skérka
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DODATRKOWE OPCJE DAN GORACYCH
TRESCIWA ROZGRZEWAJACA ZUPA 50 7L | PORCJA

Gulaszowa,
Francuska cebulowa,
Flaczki

Zurek

Barszcz czerwony z pasztecikiem

DODATKOWE ATRAKCJE KULINARNE ( PRZYGOTOWANE OD 20 OS ) °
POTWIERDZONE NA MINIMUM 14 DNI PRZED UROCZYSTOSCIA

Stacja z sushi masterem - cena do indywidualnej wyceny

Stacja sushi - cena do indywidualnej wyceny

Sea Food station - morski stét z owocami morza i rybami 3,500 zt
Wiejski stét z naszej wedzarni. - stacja z domowymi wyrobami
oraz nalewki wtasnej produkcji 2000 zt

bez nalewek 1500 zt

DODATKOWO PROPONUJEMY PAKIET NAPOI' W FORMIE OPEN BAR

Pakiet napojéw | 29 zt | osoba
Kawa | herbata | woda | kompot
Pakiet napojow Il 35 zt |osoba
Kawa | herbata | woda | soki | kompot

Pakiet napojow Il 50 zt | osoba

Kawa | herbata | woda | soki | kompot | lemoniada | napoje gazowane 0.25 |

Open Bar Alkoholowy 170 zt | osoba

Wino biate i czerwone | wédka | piwo | aperol |

Alkohole | Promocyjne ceny dostepne w menu Swigtecznym.
Waodka house 0,5 | - 85 zt butelka
Whisky 0,51 | 130 zt butelka

Wino biate i czerwone | house 0,751 | 65 zt
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Dodatkowe informacje :

Podstawg przyjecia rezerwacji jest wptacenie zadatku w wysokosci 500zt do 1000z,

zadatek nie podlega zwrotowi

+ Ustalenia przyjecia okolicznosciowego odbywajg sie na tydzien przed terminem przyjecia na spotkaniu
lub drogg mailowg z Managerem Restauracji.

* Istnieje kilka mozliwosci uktadu stotu na przyjecie okolicznosciowe- szczegoty do ustalenia z
Managerem

* Rozliczenia przyjecia okolicznosciowego nastepuje w dniu rezerwacji po przyjeciu kartg lub gotéwka

* Przyjecia mogg by¢ organizowane z wytgcznoscia Sali lub bez wytgcznosci Sali (kazda z tych opgji
przewiduje do 5 godzin rezerwacji)

* W przypadku wybrania tortu z innej cukierni zostanie doliczony serwis do rachunku : do 30 os6b 100-zt,
powyzej 30 os6b 200zt .

* Znizka dla dzieci: dzieci do 3 lat: gratis dzieci 4-10 lat: -50 % ceny osoby dorostej

* Czas trwania przyjecia : 5 godzin do godziny 21:00 przedtuzenie Sali restauracyjnej 500 z/h po godzinie
21,00 przedtuzenie jednej sali 1 000 zl/h

* Za wniesienie swojego alkoholu jest pobierana optata korkowa w wysokosci 50zt butelka do
pojemnosci 0,75 litra, wieksze pojemnosci sg ustalane indywidualnie.

+ Do koncowego rachunku zostaje doliczony serwis kelnerski w wysokosci 10%.

* Koszt wydruku : Menu 4 zt / sztuka. Winietka 4 zt / sztuka, Plan usadzenia gosci 50zt ( w tym sztaluga i
lustro)

+ W standardzie nakrycia stotu jest : Obrus, serwetki ptocienne, zastawa oraz kwiaty sezonowe (dekoracje
od restauarcji)

* Koszt opakowania na wynos wynosi 3 zt / sztuka

* Istnieje mozliwos¢ przygotowania bukietow na indywidulane zamoéwienie lub polecamy kontakt z naszg
florystka: « Facebook : my flower art., Emilia Ptonka tel. 511 332 354 https://www.facebook.com/my-
flower-art-108456454310188/

* Restauracja zastrzega sobie prawo do zmiany cen wraz ze wzrostem cen produktéw o 10 % w stosunku
do wystanej oferty.

* Restauracja jest zobowigzana do stosowania sie do obostrzeh wprowadzonych przez rzad polski w
przypadku pandemii lub innej kleski. w przypadku zamkniecia restauracji , zostang przedstawione
alternatywne terminy organizacji przyjecia. zaliczka jest bezzwrotna lub istniej mozliwosc jej

wykorzystania w formie vouchera



