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Zestawy upominkowe/ prezentowe  - 2024  
 

Wina idealne na wigilijną kolację i Święta polecane przez naszego Sommeliera 
 

• Zestaw kultowego wina Karp  -  3 wina bez ości, bez łusek z pełnią aromatów/ 150zł  
(cena standardowa  195zł) 

• Zestaw Premium  (valpolicella ripasso superiore/  Kawa „ asystentka zarządu „ z 
rzemieślniczej palarni Cafe Panamera/ voucher o wartości 100zł/ Kawior Antonius 
30g/ Rzemeiślnicza czekolada) 480zł 

• Świąteczne rabaty na zakup wina |przy zakupie min. 4 win – 10 % off  
 
 

Skomponuj swoje zestawu upominkowe, polecamy :  

  Cena 

brutto 

Ilość Suma  

Duża kawa „ asystentka zarządu „ z rzemieślniczej palarni Cafe Panamera  1 kg 75 zł   

Cantucini – migdałowe ciasteczka domowej produkcji  125 g 22 zł   

Rzemieślnicza czekolada z Winnego Garażu w różnych smakach   100 g 25 zł   

Kawior Antonius Siberian *****30g z łyżeczką perłową  30 g 165 zł   

Miód od Sadowskich z naszą przyprawą korzenną idealny na zimę   200 g 39 zł   

Stworzona przez nas wyjątkowa mieszanka herbaty   100 g 50 zł   

     

Polecamy do zestawu nasze słoiczki jakie są na stronie 2 ( na słodko i 

na słono)  

    

     

Voucher do Restauracji- to Ty wybierasz jaka ma być wartość voucher     
 

 
** do każdego zestawu upominkowego doliczamy koszt pudełka (małe 12zł/ duże 20zł) 
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 ZUPY 

 Cena 

brutto 

ilość suma 

Barszcz czerwony na naturalnym zakwasie z buraków 1l 43 zł   

Świąteczna zupa rybna  1l 65 zł   

Krem z borowików z truflą 1l 75 zł   

  Kompot z suszu z czerwonym winem, miodem pitnym, korzenne przyprawy, cytrusy 1l 55 zł   

  PRZETWORY / SŁOIKI 200 ml      

Pate z foie gras z armaniakiem, pomarańczą i solą maldon  39 zł   

Korzenna pasta z wędzonego karpia z miętą    30 zł   

Sos tatarski z estragonem i korniszonami   25 zł   

Konfitura z czerwonej cebuli w winie z balsamico    25 zł   

  Żurawinowy sos cumberland z czerwonym winem,  

  chrzanem i pomarańczą 

 

 

25 zł 

 

  

  Polski rzemieślniczy kawior Antonius z jesiotra Syberyjskiego *****      

  30g / Idealne na prezent   

 165 zł   

  Domowa ćwikła z buraków z chrzanem, żurawiną i pomarańczami   30 zł   

  Makówki śląskie z chałką, rumem i bakaliami     35zl   

  Smalec z gęsi z jabłkiem, majerankiem, kiszonym i skwarkami   35zł   

  Sos Demi Glace z czerwonym winem, rozmarynem i borowikami   40 zł   

 

 

PRZYSTAWKI             

    

Śledź pod pierzynką w wersji deluxe 
500 g 58 zł   

Śledź holenderski w oleju rzepakowym z Góry Świętego Wawrzyńca z gorczycą, cebulą i 

korzennymi przyprawami 

500 g 53 zł   

Śledź holenderski z kremową remuladą z zielonego jabłka, żółtkiem, i crème friache 500 g 55 zł   

Śledź po kaszubsku z pomidorami i wędzoną śliwką 500g 55 zł   

Pikantne śledzie z suszonymi pomidorami, papryczką chilli i migdałami 500g 53 zł   

Dorsz z warzywami po grecku pachnący pomarańczą i cynamonem 500 g 50 zł   

Bigos świąteczny dziczyzną z wędzoną śliwką, jałowcem i czerwonym winem 500 g 65 zł   

Wegański pasztet z czerwoną soczewicą, gruszką i suszonymi grzybami 500 g   55 zł   

Pasztet myśliwski z dziczyzny z suszonymi grzybami i jałowcem 500 g    72 zł   

Schab po Warszawsku 500 g    55 zł   

Tatar ze śledzia, z suszonymi pomidorami, marynowanymi rydzami i szczypiorkiem 500g   59 zł   

  Szczupak w galarecie faszerowany z rodzynkami i pistacjami 500g   65 zł   

  Asortyment mięs pieczystych 

  ( karkówka z czosnkiem, schab ze śliwką, szynka w trawie żubrowej, rolada z  boczku w                                                                                                                                       

rozmarynie ) 

 

500g   65 zl   

  Wigilijna kapusta z suszonymi grzybami i olejem lnianym 500 g    43 zł   

  Asortyment domowych mięs i wędlin wędzonych 

  (Boczek, polędwiczka, szynka, kiełbasa, baleron) 
500g   65 zł   

  Foccacia z oliwą, rozmarynem i pomidorami 1,5kg   38 zł    
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PIEROGI/ USZKA  

Uszka z kapustą i suszonymi grzybami 12 szt. 24 zł   

Pierogi z kapustą, grzybami i olejem lnianym 12 szt. 36 zł   

Paszteciki krucho drożdżowe z kapustą i grzybami 500 g  40 zł   

Okrasa z duszonej cebulki, jabłek, majeranku i suszonej śliwki / porcja Porcja  9 zł   

Pierogi z kaszą gryczaną i grzybami  12 szt. 34 zł   

 

DANIA GŁÓWNE  
.    

Kulebiak z łososia ze szpinakiem, duszonymi porami i grzybami w cieście 

drożdżowym z sosem porowym i kawiorem  

6 os 160 zł   

Aromatyczny karp zapiekany pod beszamelem z pieczarkami, ziemniakami i 

duszonymi w białym winie porami 

6 os 170 zł   

Pieczona kaczka w całości faszerowana jabłkami od Państwa Lis / Kg 85 zł   

Wolno duszone poliki wołowe w czerwonym winie z suszonymi grzybami i 

warzywami po burgundzku 

 6 p 150 zł   

  Pieczona szynka z rozmarynem, goździkami i suszoną śliwką w boczku z                                                                                                                                 

glazurą miodowo musztardową 

/ kg  89 zł   

  Polędwica wołowa Wellington z truflą i grzybami, szynką parmeńską  

  i szpinakiem   w domowym cieście chlebowym  

/ kg  280 zł   

Wegański wellington z burakiem  z ogniska, grzybami, truflą i szpinakiem w 

chlebowym cieście na zakwasie 

 / kg 120 zł   

Pierś z kaczki z gożdzikami, pomarańczą i cynamonem z sosem 

gożdzikowym           

 1szt 44 zł   

 

  DESERY  

Tort Bezowy ok 10 porcji smak: mascarpone z wiśniami  LUB  tiramisu  10 porcji  170 zł   

Tort bezowy ok 10  porcji smak: marakuja LUB pistacja  10 porcji   190 zł 
  

Makowiec drożdżowy z pomarańczowym lukrem, kandyzowaną  

pomarańczą w rumie i migdałami      

8- 10 porcji  99 zł   

Tort makowy z rumem, jabłkami, cynamonem i bakaliami na kruchym 

spodzie  

12 porcji 170 zł   

Puszysty sernik pistacjowy  10 porcji 130 zł   
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  Potrawy przygotowujemy na zastawie jednorazowej.  

Koszt opakowań jest ustalany indywidulanie do zamówienia.  

__________________________________________________________________________________ 

 

Zamówienia przyjmujemy do godz. 21:00 dnia 20.12.2024 roku  

Odbiór w dniu 24.12.2024  w godz. 9:00-12:00 

Gwarancją zamówienia jest przedpłata w wysokości 50% zamówienia  

 

 

  

Zamawiający 

 

Imię i nazwisko 

Telefon 

Zaliczka ( 50 % ) 

Data i godzina odbioru 

 


