


Skomponuj swojego wielkanocnego Zajączka 

Duża kawa „ asystentka zarządu,,; ,,havana,,; z rzemieślniczej palarni Cafe

Panamera Cantucini – migdałowe ciasteczka 

Kawior Antonius Siberian *****30g z łyżeczką perłową 

Stworzona przez nas wyjątkowa mieszanka herbaty 

Wiejskie ekologiczne jaja od kur karmionych wedle faz księżyca 

Voucher do Restauracji- to Ty wybierasz jaka ma być wartość vouchera 

** do każdego zestawu upominkowego doliczamy koszt pudełka (małe 12zł/ duże 20zł) 

125 g

30 g

250 g

10szt 

 

Zestawy upominkowe/ prezentowe 

Wina idealne na Wielkanoc polecane przez naszego Sommeliera 

• Pakiet wina Karp 12 butelek za 680zł (normalna cena 780zł) 

• Zestaw wybitnych rzemieślniczych polskich win z Winnicy Czajkowski ( N*13/ N*33)/ 420zł 

Cena
brutto
90 zł 

25 zł

190 zł

70 zł 

35 zł 

Ilość Suma 



Przetwory / słoiki 200 ml 

Domowy majonez z awokado 

Domowy majonez z truflami 

Pate z foie gras, gęsiej wątróbki z tymiankiem i armaniakiem 

Konfitura z karmelizowanej czerwonej cebuli w winie z balsamico 

Pasta z wędzonego halibuta i mięsa kraba 

Tatar z śledzia z suszonymi pomidorami, jajkiem i szczypiorkiem

Pasta bez jajeczna z tofu i ciecierzycy 

Sos tatarski z estragonem i korniszonami 

Sos cumberland z pomarańczą i czerwonym winem 

Puszysty sos chrzanowy 

PRZYSTAWKI 

Wegański pasztet warzywny z czerwoną soczewicą, gruszką i grzybami 

ZUPY 

Barszcz biały na naturalnym zakwasie z chrzanem i naszą białą kiełbasą

Francuska zupa cebulowa z brandy, estragonem i gorczycą 

Pasztet z królika z domową białą kiełbasą i pistacjami 

Tymbalik z gotowanym królikiem, fasolką i przepiórczym jajkiem 

Wielkanocne śledzie holenderskie z remuladą z zielonego jabłka 

Foccacia z oliwą, rozmarynem i pomidorami 

Biała kiełbasa własnego wyboru 

Selekcja domowych wędlin i pieczonych mięs 
(karkówka z czosnkiem, schab ze śliwką, szynka w trawie żubrowej, rolada z boczku
w rozmarynie) 

Asortyment domowych mięs i wędlin wędzonych (boczek, polędwiczka, szynka, 
kiełbasa, baleron)

Schab po warszawsku z chrzanowym kremem i dymką w galarecie

1l

1l 

500g 

500g 

500g

500g

500g

1,5kg 

1sztuka 

500g 

65zł 

55zł 

70zł

50zł

57zł

38zł 

17zł 

65zł 

28 zł

35zł

42zł 

25zł 

38zł 

35zł

26zł

25zł 

25zł

25zł 

Cena

brutto 

70zł 

70zł 

ilość suma 

500g 58zł 



Biała kiełbasa własnego wyrobu 

Pierś z kaczki z goździkami z pomarańczą i cynamonem z sosem goździkowym 

Smażona nasza biała kiełbasa z chrzanowym sosem Mornay, duszonym porem,
ziemniakami, różowym pieprzem i tymiankiem 

Łakocie 

Tort Bezowy ok 10-12porcji smaki: mascarpone z wiśniami / cytryna & markują/ 
daquoies z kawą/ amaretto i daktyle 
Tort bezowy ok 10-12 porcji smak: pistacjowy 

Puszysty sernik pistacjowy 

Panettone – Mediolańska świąteczna baba z rumem, kandyzowanymi owocami, 
lukrem i kremem tiramisu 

Wielkanocna tarta z wiejską białą kiełbasą, szpinakiem, karmelizowaną cebulką
i organicznym jajem 

Pieczona szynka Puławska z rozmarynem, goździkami i suszoną śliwką w boczku
w glazurze midowo musztardowej 

Wolno pieczony na ogniu Udziec Jagniecy z kością marynowany w trawie żubrowej
z czosnkiem i ziołami (nasza musztarda z ziarnami gorczycy, puszysty chrzan, sos z
białego wina z wazywami i pomidorami) 

Dania główne 

Polędwica wołowa Wellington z truflą, grzybami, szynką parmeńską i szpinakiem w Kg 
domowym cieście chlebowym ( do samodzielnego pieczenia wraz z instrukcją ) 
Skoki z królika wolno gotowane w maślanym sosie z białym winem, morelami i 4szt 
pietruszką 

Kaczka z tymiankiem pieczona w całości, faszerowana jabłkami z sadu Państwa Lis   Kg 

Wolno duszone policzki wołowe w czerwonym winie z rozmarynem i warzywami        5 porcji 

kg 

1szt 

Sztuka 

6 porcji 

Około 3 kg 

10-12 porcji

19-12 porcji

10 porcji 

1 sztuka 

Ok 10 porcji 

. 

48zł 

17 zł 

95 zł 

92zł

150zł 

180zł 

550zł 

Cena
brutto 
280 zł 

160zł 

105zł 

170zł

190zł

140zł 

100zł 

Ilość Suma 



- 

 

Potrawy przygotowujemy na zastawie jednorazowej. 

Koszt opakowań jest ustalany indywidulanie do zamówienia. 

Zamówienia przyjmujemy do 27 marca środa do godziny 12:00

Odbiór w dniu 30 marca od 9:00 do 12:00 (Sobota Wielkanocna) 

Zamawiający 

Imię i nazwisko 

Telefon 

Zaliczka ( 50 % ) 
Data i godzina odbioru 


